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MERCIMEKLI PIRING SALATASI

1 bardak mercimek
2 kaslk margarin

1 bardak piring

1 kasik tuz

1 demet maydanoz

1 tutam dereotu

1 tutam 1spanak

4 tane yesil sogan

1 tutam I1sirgan

1 kase salatalik tursu
2 tane kdzlenmis biber
1 tane limon suyu

3 kaglk nar eksgisi

1 fincan sivi yag

Mercimekleri haglayip stizelim. Tercihen teflon bir tencereye margarin ve pirinci koyup kisik ateste 2-3 dk
cevirelim. 2 su bardadi sicak suyu ve 1 tali kasigi tuzuda ekleyip yine kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirelim
ve altini séndlrelim. Ihmaya birakalim.Mercimekleri ve pirinci karistirma kabina alip, Gzerine incecik dogranmig
maydanoz, dereotu, taze sogan, kip kiip dogranmis salatalik tursusu, kézlenmig kirmizi biberleride dograyip
ekleyelim. Ispanak ve isirgani dograyip katalim Limon suyunu ve nar eksi sinide ekleyip tuzunu, katip sivi
yaginida Gzerine gezdirip servise sunalim.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 19.05.2015

© lezzetler.com tarif no:93715 « adi:Mercimekli Pirin¢ Salatasi » génderen:irsat « indirme tarihi:04.04.2025 - 10:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-pirinc-salatasi-vt68971
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mercimekli-pirinc-salatasi-93715.jpg
http://www.tcpdf.org

