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MERCIMEKLI PIRASA CORBASI

1 adet pirasa

2 parca zencefil

1 adet havug

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 corba kagigI margarin

3 dig sarimsak

1 corba kasigi un

2 parca zencefil

1 su bardagi et suyu

1 tutam tuz ve su

Tencereye yikadigimiz mercimegi sicak su ile aliyoruz ve hagliyoruz. Diger tarafta pirasayi ince, ince
dogruyoruz, ve ardindan havucu rendeliyoruz. Bu malzemeleride tencereye ilave ediyoruz. Farkli bir tencereye
sarimsagi dograyip margarin ile kavuruyoruz. Uzerine unu ekleyip kavuruyoruz. Uzerine énce soguk su
ardindan et suyunu verip kivamini agiyoruz ve zencefili rendeliyoruz. Diger taraftaki kaynayan malzemeleride bu
tencereye ilave edip tuzunu ve bir miktar daha suyunu ekleyip 5 dakika daha kaynatip indiriyoruz. Servis
yaparken ince kiyllmig maydonozu serpip servis yaplyoruz.
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