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MERCIMEKLI PIRING PILAVI

Malzemesi:2 bardak piring, 1/2 bardak yesil mercimek, 4 bardak tavuk veya et suyu, 3 yemek kasigi tereyagi,
tuz, karabiber.

Mercimegi aksamdan islatan. Ertesi giin haglamaya koyun. El dayanacak, sicaklida gelince ogusturup
kabuklarinin ¢gikmasini sadlayin suyunu stizdirin. Olcill et suyu ile mercimegi tekrar atese soyun. Kisik ateste
pisirin, icine yag ile temizlenmis ve stizilmUs piring, tuz, karabiber koyun. Kisik ateste suyunu gektirin.
Demlendirip karistirin ve servis yapin.
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