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MERCIMEKLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su barda@i yesil mercimek
3 corba kasigi tereyagi

4 su bardagi su

Kimyon, tuz, karabiber

3 dig sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

1 adet sogan

Yesil mercimekleri tizerine gececek kadar suda 5 dakika kadar kaynatip suyunu sizln. Tencerede rendelenmig
sogan ve 1 ¢orba kasigdi tereyadi ve salcayla 3 dakika kavurun. Uzerine tekrar su dékip yumusayincaya kadar
pisirin. Ayri bir tencerede tereyagi ve piringleri 5 dakika kavurup tzerine 4 bardak su dékip 25 dakika kaynatin.
Daha sonra servis tabagina alip Uzerine pisen yesil mercimekleri koyup ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.08.2021
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