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MALZEMELERI:

2 ¢orba kagsig margarin

1 adet sogan

1 su barda@ pilavlik bulgur
2 su bardagi sicak su

1 su barda@i yesii mercimek
Tuz.

YAPILISI: Tencereye margarini alip, eritin. Sodanlari yemeklik dograyip karistirarak kavurun.

Bulguru ayiklayip yikayin. Tencereye ekleyin. Sodanla beraber kavurun. Sicak suyu ekleyin. Tuzunu ayarlayin.
Tencerenin kapagdini kapatin.

Bulgurlarin suyunu gekmesine yakin, mercimegi ilave edin. Pilav iyice demlenince tencereyi ocaktan alin.
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