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MERCIMEKLI PILAV (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

1 su barda@ mercimek (siyah)
2 su bardagi piring

2 bas sogan

karabiber

150 gr. tereyagdi

1 cay bardagdi sivi yag

Pirincler sicak suda yarim saat islatilir. Mercimekler ayiklanir, haglanir ve siizilir. Diger tarafta ince kiyllmig
soganlar pembelesene kadar yagda kavrulur. Islatilan piringler yikanip stizilir. Kavrulan soganlara ilave edilir.
Pirincler uzayincaya kadar kavrulur. Mercimekler de ilave edilerek sicak su koyulur. Kisik ateste g6z g6z
oluncaya kadar pisirilir Ve dinlenmeye birakilir. Sunum; ilik olarak servis yapilir.
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