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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MERCIMEKLI PILAV (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

500 gr. mercimek

500 gr. bulgur

2 yemek kagsidi domates salgasi ve biber salcasi
Yarim yemek kasigi tuz,

1 yemek kasigi kirmizibiber

Yarim su bardagi zeytinyagi

Mercimek bol suda 5-6 kez iyice yikanir. Kaynamakta olan suya atilip 15 dakika kaynatilir. Salga ve tuz ilave
edilip, 3-4 dakika karistira karigtira pisirilir, bulgur suyu ¢ekene kadar kaynatilir. Ayri bir tavada zeytinyagi yakilir.
Ayrica pismis pilava iki yemek kasigi kirmizi biber serpilip, yakilmig zeytinyagi sicak sicak dokultp karigtirilir.
Tursu, ayran, salata ile servis yapillir.
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