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MERCIMEKLI PILAV (GAZIANTEP)

1 kase yesil mercimek

Yeterince su

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

1 kase pilavlik bulgur

1 cay bardagindan iki parmak eksik sivi yag

Yesil mercimekleri ayiklayin ve bol suyla yikayin. Suyunu siizmek igin siizgece alin. Uzerini 6rtecek kadar suyla
birlikte tencereye aktarin. Yaklasik 25 dakika orta hararetli ateste pisirin. Bu arada kabuklarinin gikmamasina
dikkat edin. Pistikten sonra Uizerine yeterince tuz, karabiber ve kirmizi toz biber ekleyin. Ayikladiginiz ve bol
suyla yikadiginiz 1 kase pilavlik bulguru ilave edin. Cok kisik ateste gerekirse ¢ok az sicak su ilavesi ile pigirin.
Son olarak 1 ¢ay bardagindan iki parmak az sivi yag ekleyin. Birkac dakika soncra atesten alin. Yaninda omletle
birlikte servis yapin.

Not: Gaziantap ydresinde ¢ok sik yapilan yesil mercimekli pilav yaninda buzlu ayran ve ¢oban salatasi ve
Ozellikle omlet ile birlikte servis yapalir.

ML® Yesil Mercimekli Pilav icin tiklayin
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