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MERCIMEKLI PATLICAN MUSAKKASI

1 subardagi yesil mercimek
1 adet kuru sogan

4 adet patlican

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Once patlicanlar soyulur, kugbasi bliyiikliigiinde dogranir ve tuzlu suda en az yarim saat bekletilir. Bu arada
yesil mercimek didukli tencerede haglanir ve suyu stizlllr. Sogan ince ¢entilir, tencereye siviyag konur ve
sogan atilir, pembelesene kadar kavrulur. Salga, tuz ve suyu siizilmis mercimek atilir. Bagka bir tenceye sudan
alinmig patlicanlar konur. Mercimekli har¢ konur. 1 su bardagi sicak su eklenir ve kapak kapatilir. Yaklagik yarim
saat pigirilir.
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