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MERCIMEKLI PATE

MALZEMELER

1.5 Su Bardagi Kirmizi Mercimek
2 Su Bardagi Kaynar Su

1 Sogan

2 Dis Sarimsak

1 Corba Kasigi Siviyag

2 Dilim Ekmek

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
4-5 Dal Maydanoz

Bir Tutam Nane

1 Yumurta

4-5 Ceviz

Tuz, Karabiber

YAPILIS TARIFI

Mercimegi kaynar suda 30 dakika pigirin. Pismesine yakin karistirmaya baglayin. Mercimekler suyunu ¢ekip
iyice dagilincaya kadar surekli karistirarak pigirin. Sogan ve maydanozu ince ince Kiyin, sarimsaklari ezin,
ekmeklerin icini ¢cikarip ufalayin.

Siviyagi tavada kizdirip sogan ve sarimsagi pembelestirin. Derin bir kaba alip mercimek, ekmek ici, kasar
peyniri, maydanoz, nane, tuz ve karabiberi ekleyerek iyice karigtirin. )

Karigimi yaglanmis dikdértgen bir firin kalibina alip tGzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda 1 saat pisirin. Ceviz ve kiyilmig maydanozla sisleyip sicak servis yapin.
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