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MERCIMEKLI PATE

2 su bardagi kirmizi mercimek
2 sogan

3 dig sarimsak

1 su bardagi galeta unu

1 paket kabartma tozu

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
Yarim demet maydanoz

1 yemek kagigi margarin

1 yumurta

2 ¢ay bardagi ceviz ya da findik
Tuz

Karabiber

Mercimekleri suyunu ¢ekene kadar pisirin. Genis bir kaseye sanayagi mercimegi, ince kesilmis sogan,
sarimsak, galeta unu, kabatma tozunu, maydanozu, naneyi, tuz, karabiber, yumurtayi, cevizi , kasar peynirini
ekleyerek iyice karigtirin. Dikddrtgen bir firin kalibina yaglanir harg kaliba dékulip kagik yardimiyla diizeltilir.
Uzerine aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis 180 derecede firinda 1 saat pisirin sicak servis edin.
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