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MERCIMEKLI PATATES

5- 6 adet orta boy patates

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 tane sogan

2 bas sarimsak

1 tane tatlh kirmizi biber

1 su barda@ domates piresi
1 tath kasidi biber salgasi
1/2 su bardag siviyag

1 tutam tuz ve karabiber

1 tane et bulyon

3 su bardagi sicak su

Once patatesleri soyun, bir tencerede sogani dograyip siviyag ile pembelesinceye kadar pisirin, sarimsaklari
atin. Sarimsaklar biraz dltince serit dogradiginiz kirmizi biberleri atin, blytk kiip dogradidiniz patatesleri ekleyin,
kapagdini kapatin ve 5-10 dakika sebzelerin yumugsamasi igin pisirin. Daha sonra igine hasglanip sizilmis
mercimek, domates puresi, biber salgasi, tuz, karabiber, bulyon ve 3 bardak sicak suyu koyun, séyle bir
karistirin, atesi kisin ve patatesler yumusayincaya kadar pisirin.
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