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MERCİMEKLİ OMLET

1 çay bardağı yeşil mercimek
1 adet ufak kuru soğan
1 çay kaşığı karabiber
1 çorba kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı tuz
2 adet yumurta

Mercimek akşamdan ıslatılır, ertesi gün yumuşayana kadar haşlanır, suyu süzülür. Küçük bir tencereye
tereyağın yarısı konur, eriyince ince doğranmış soğan atılır, pembeleştirilir. Sonra haşlanmış mercimek tuz ve
karabiber eklenir. Ateşten alınır, soğumaya bırakılır. Çukur bir kapta yumurtalar çırpılır, mercimekli karışım
eklenir. Kalan tereyağı temiz bir tavaya konur, eriyince mercimekli karışım dökülür ve arzu edilen kıvamda
pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:69874 • adı:Mercimekli Omlet • gönderen:nazlım türker • indirme tarihi:18.05.2024 - 00:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-omlet-vt52528
http://www.tcpdf.org

