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MERCIMEKLI MISIR MUCVERI
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2 su bardagi haglanmig misir
2 yemek kasigi st

1 su bardagi haslanmis mercimek
1 dis sarimsak

4 adet yesil sogan

1 fincan yogurt

2 yemek kasigi un

1 fincan domates sos

1 adet yumurta

Kirmizi toz biber

1 tath kasidi biber salgasi
Karabiber

Tuz

s bag dereotu

Misir ve mercimekler derin bir kaseye konur.

Igerisine taze sodan, sarimsak ve dereotu ¢ok ince bir sekilde dogranir ve diger malzemeler karigtirilir.
Kizgin yagda veya 180 derece isitilmig fritézde kagik yardimi ile sekillendirilip kizartilir.

Yogurt ve domates sos ile servise sunulur.
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