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MERCIMEKLI MANTI CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 ¢corba kasigi tereyad

1 kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi haglanmis nohut
2 dis sarimsak

7 su bardagi su

2 ¢ay bardagi hazir manti

Yesil mercimegi tencerede beg dakika hagladiktan sonra siiziin. Rendelenmig sogani tereyaginda kavurun.
Uzerine salga, stiziilmlg mercimek, haglanmis nohut, ezilmig sarimsak koyun. 6-7 bardak sicak su ekleyip
kaynatin. Mantilari atin, arada sirada karigtirarak pisirin. Sicak sicak servis yapin. Iginde ¢ok malzeme oldugu
icin doyurucu bir ¢orba.
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