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MERCIMEKLI MANTI CORBASI

2 su bardagi hazir manti

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 yemek kasigdi tereyad

2 adet yesil sivri biber

2 adet yesil sivri biber

2 adet orta boy domates

8 su bardagi sicak tavuk suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet limon

2 tath kasigi kuru nane

Sivri biberleri yikayip ayikliyoruz ve ince halkalar halinde kesiyoruz.domatesleri kesip kiigulk kupler halinde
dogruyoruz.bir tencerede tereyagi eritip biberleri 2-3 dakika kavuruyoruz.domatesleri de ekleyip tekrar
kavuruyoruz.sicak tavuk suyunu,haslanmis mercimegi,tuz ve karabiberi de ekliyoruz ve kaynayana kadar
bekliyoruz.kaynayinca mantiyi atiyoruz.mantilar yapismasin diye karistirarak pisiriyoruz.ortalama 12-15 dk
kadar.corbayi atesten alinca da UGizerine 1 limonun suyunu sikiyoruz ve nane ile ekleyip karistiriyoruz.
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