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MERCIMEKLI MAKARNALI CORBA

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Yesil Mercimek

1 su barda@i bizim mutfak yliksik makarna
2 dis sarimsak

1 adet sogan

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
5 su bardagi su

2 su bardagi yogurt

taze veya kuru nane

Yesil mercimegi yikayin ve bir tencereye aktarip haslayin. Sogan ve sarimsaklari ince kiyin, gorbay!
hazirlayacadiniz tencerede zeytinyaginda pembelesene kadar kavurun. Uzerine 5 bardak sicak su ve
slizduguniz mercimegi ekleyin. Kaynamaya baslayinca makarnalari ilave ederek 8-10 dakika pisirin. Bir
kasede 2 su barda@ yodurdu c¢irpin ve karistirarak ¢orbaya ilave edin. 10 dakika kisik ateste pisirdikten sonra
taze ya da kuru nane ile susleyerek sicak servis yapin.
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