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MERCIMEKLI MAKARNA CORBASI

2 kahve fincani yesil mercimek
120 gr diz cornetti makarna

1 sogan

1 prrasa

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

5 su bardadi sicak tavuk suyu
Tuz

Mercimegi 3 saat sojuk suda bekletip stizin. Bir kag kez yikayip stizgece alin. Sodan ve pirasayi temizleyip
ince ince kiyin.

Zeytinyagini tavada kizdirip sogan ve pirasayi pembelestirin. Mercimegi ilave edip hafifge kavurun.

Uzerine sicak tavuk suyunu dékin ve kapagi kapali olarak mercimekler yumusayincaya kadar pigirin. Tuz
serpip makarnay! ilave edin ve gorba koyulagincaya kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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