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MERCIMEKLI LABNELI COREK

150 gram margarin

1.5 paket kabartma tozu
1 su bardag yogdurt

1 tutam tuz

1/2 kahve fincani sirke

1 kilogram un

300 gr pinar labne peyniri
2 su bardagi haslanmis yesil mercimek
1/2 demet maydanoz

5 dal yesil sogan

1 adet yumurta sarisi

2 paket milféy hamuru

Hamur malzemelerini yogurup 30 dakika dinlenmeye birakiyoruz. Bu arada i¢ malzemeleri ayri bir kapta
karistiriyoruz. Olusan hamuru 4 pargaya ayiriyoruz. Her birini yuvarlayip 1 cm kalinliginda agiyoruz. Ig
malzemesinin dortte birini tam orta yerine koyup blzerek kapatiyoruz. Yagl kagit dizilmis tepsiye hamuru
koyuyoruz. Diger hamurlara da ayni igslemi yapiyoruz. Milfdy hamurunu 1 santimetrelik serit halinde kesip hamur
toplarinin Uzerine seritler yapiyoruz. Yumurta sarisi ve eritilmis yagd karisimi strtp énceden isitiimig 180 dereceli
firnda pisiriyoruz. llik olarak servis yapin.
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