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MERCIMEKLI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

1 su barda@i yesil mercimek
2 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardagi siviyag

Fasulye ve mercimek ayri ayri haglanir. Tencereye siviyag konur, 1sininca ince Kiyilmig sogan atilir ve éldarGlar.
Salca katilir, kokusu gidene kadar pisirilir. Uzerine suyu stizGlmis mercimek eklenir, bir ka¢ dakika gevrilir.
Fasulye eklenir, 1,5 su bardadi kadar sicak su katilir. Kapak kapatilir, orta ateste 15-20 dakika pisirilir.
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