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MERCIMEKLI KREP

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 yemek kasigi (tepeleme) kirmizi mercimek (yikanmis)
1 su bardagi su
1 cay kasigi tuz

Kirmizi mercimegin lzerine suyu ilave edip mikrodalgada veya suda mercimekler yumusayana kadar pisirin.
Pisen mercimegin Uzerine tuz ilave edip puriizsiiz olana kadar blender&apos;dan gegirin.

Krep tavasini isitin.

Pegeteyle hafif yaglayip mercimek piresini tavaya aktarin.

Tavayi sallayip harcin yayllmasini saglayin ve kenarlari tavadan ayrilana dek pigirin.

Spatula yardimiyla alt kismin pistigine emin olduktan sonra ters gevirin ve 1-2 dakika daha pigirin.
Dilerseniz, domates, peynir ve zeytinle hazirladiginiz kahvalti salatasiyla birlikte servis edin.
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