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MERCIMEKLI KEREVIZ CORBASI

Malzemeler

1 su barda@ kirmizi mercimek

1 kii¢ik kereviz

1 klicUk sogan

1 blyUk havug

1 patates

1 domates

2 sivri biber

2 dis sarimsak

1/2 Limon

4 bardak su

Pul biber,

Karabiber,

Tuz

1 kasik tereyagi, zeytinyagdi da koyabilirsiniz
1 tath kasidi sal¢a, arzunuza bagl.

Bltlin sebzeleri yikayip soyup irice dograyip 4 bardak su ve mercimekle beraber iyice yumugayana kadar
kaynatin. Igine yarim limon atarsaniz kerevizin tadini ve kokusunu hafifletmeye yardimci olur. Biitlin sebzeler
yumusadiktan sonra tuzunu atip el Menden veya robotta ¢cekerek plre haline getirin. Tekrar ocagda koyup 5-10
dakika kaynatin. Eger kivami sizin igin gok koyuysa yavas yavas su ekleyerek kivamini ayarlayabilirsiniz. 1 sos
tavasinda tereyagini eritip icine baharatlan ekleyin eger isterseniz 1 tatl kasiJi salgcayla beraber 1 dakika kadar
kavurun, corbaya dokip karistirin.
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