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MERCIMEKLI KEK

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 su bardagi su

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi kimyon

2 dis sarimsak

1 adet limon suyu

1 yemek kasigdi tahin

Yarim demet dereotu

2 yemek kasigi margarin

Mercimegi ve suyu tencereye alip az miktarda tuz atarak ocakta haglanmaya birakin. Mercimek iyice
helmeleninceye kadar kaynadiktan sonra ocaktan alip biraz kendini ¢ektikten sonra, kiiglk kii¢lk olan slikon
kaliba koyun. Dolapta dinlendirin.

Sosu igin; dereotu hari¢ margarinimizi ve diger tim malzemeleri tencereye koyup 5-6 dakika karistira karistira
kaynatin. Ocaktan indirdikten sonra kiyilmis dereotunu da ilave edip mercimek toplarinin tizerine bu sostan
gezdirip servis yapin.
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