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MERCIMEKLI KECI PEYNIRI SALATASI

Malzeme:

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

1 cay kasigi tane hardal

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi pulbiber
2 corba kasi§i yesil mercimek
50 gr kegi peyniri

1 kase semizotu

1 tath kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 tath kasidi nar eksisi

20 gr parmesan peyniri

Biberleri kézleyip mercimegi haglayin. Semizotunu ayiklayin. Tane hardal, sarimsak ve kirmizi biberi haglanmig
mercimekle karistirin. Mercimegin Gzerine keci peynirini, semizotunu ekleyin. Zeytinyagdi ile limon suyunu
karistirip salataya ilave ettikten sonra nar eksisi gezdirin. Son olarak rende parmesan ilave edin. Servis yapin.
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