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MERCIMEKLI KABAKYARIK

6 adet orta boy kabak

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
Yarim demet dereotu

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
Kizartma yag

Mercimek haglanir ve suyu stzilir. Sodan ¢entilir, siviyagda gevseyene kadar kavrulur. Mercimek ve salca
katilir. Bir kag tur gevirdikten sonra karabiber ve kiyilmis dereotu katilir. Kabaklar soyulur, bitlin olarak kizartilir.
Yayvan bir tencereye siralanir. Bigakla ortasi yarilir ve genisletilir. Hazirlanan mercimekli i¢ kabaklara
paylastirilir. 1 su bardagi sicak su eklenir. Kabak kapatilir. Yaklasik 15 dakika pigirilir.
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