—

I i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MERCIMEKLI ISKEMBE CORBASI

Yarim kg koyun iskembesi

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 cay bardagi tel sehriye

5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi pul biber

4 dis sarimsak

Iskembe dogranir, diidiiklide 25 dakika kadar haglanir. Marcimek ayri bir yerde yumusayana kadar haglanir. Bir
tencereye suyu ve tuzu konur. Kaynayinca tel sehriye atilir, sisene kadar pigirilir. Uzerine suyundan alinmig
iskembe ve mercimek eklenir. Bir tagim kaynatilir. Sevis sirasinda yakilmis tereyagli biber ve ezilmis sarimsak
katilir.
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