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MERCIMEKLI HAVUC CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
3 adet havug

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 adet yumurta

1 adet limon

1 ¢orba kasigi un

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Mercimek aksamdan islatilir, ertesi giini yumusayana kadar pisirilir. Havucun kabuklari kazinir, rendelenir.
Tencereye yag konur, 1sininca havug eklenir, kisik ateste yumusayana kadar pisirilir. Daha sonra havug ve
mercimek birlestirilir, blenderden gecirilir. Tencereye tekrar konur. Uzerine su ve tuz eklenir, bir tagim kaynatilir.
Limon, un ve yumurta bagka bir kapta iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya incecik akitilir. Karigtirarak bir
tasim daha pigirilir, atesten alinir.
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