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MERCIMEKLI HAVUC CORBASI

4 adet havug

1 cay bardagdi yesil mercimek
2 dal kereviz sapi

2 dig sarmisak

1 dal biberiye

1 adet defne yapragi
Yeteri kadar su

1 cay bardagi zeytinyagi
1 adet sogan

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 corba kasig! zeytinyagd!
1 adet kii¢uk boy havug
2 dal kereviz sapi

Havuglar temizledikten sonra klp seklinde dograyin ve bir kenara alin. Yegil mercimek, sarmisak, biberiye ve
defne yapragini bir tencereye alip, Uzerini 2 parmak gegecek kadar su ekleyin. 20 dakika pisirdikten sonra
mercimegi sizin. Iginden sarmisak, biberiye ve defne yapragdini ¢ikarin. Bagka bir tencereye aldiginiz
zeytinyaginda yemeklik dogranmig sogani kavurun. Kiip dogranmis havucu ekleyin ve kisik ateste 5 dakika
daha kavurmaya devam edin. Sitl yavasga ilave ederken bir yandan da hizlica karistirin. Mercimek, kiyilmis
kereviz sapi ve stizdigiiniz suyu ilave edin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. 20 dakika pigirdikten sonra
blenderden gegirin. Uzeri igin tavaya aldiginiz zeytinyaginda kip dogranmig havug ve kiyllmig kereviz sapini 2-3
dakika kavurun. Gorbanin lizerine gezdirerek servis yapin.
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