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MERCIMEKLI HASHASLI BOREK

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 cay kasigi tuz

1 su baragi ik sit

5 corba kagigi sivi yag
Iciigin:

1 su barda@i ezilmis hashas
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi haslanmis mercimek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi pul biber

Derin bir kabin igine unu, mayay, tuzu koyup harmanlayin. Uzerine yag), 1lik siitii ekleyip yumusak bir hamur
tutun. Bu hamurdan 15 beze ayirip 20 dakika dinlendirin. Her bezeyi agip tizerine ezilmis hashagi ve sivi yagi
karistinp strtin. Rulo yapin. 3 parmak kesin. Kesilmis her rulo hamurunu da tabak biyUkliginde agin. I¢
malzemeleri igin haslanmis mercimegi pul biberle karistirip igine koyun. Kalinca katlayip sarin ve tepsiye dizin.
200 derecede 35 dakika kadar pigirin. Daha sonra sicak olarak ikram edin.
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