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MERCIMEKLI HAMUR CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 su barda@i kesilmis hamur (yufkacilarda bulunur)
1 blyUk kase yogurt

1 orta boy sogan

3-4 dis sarimsak

1 tath kasi§i domates salgasi

1 tath kasidi nane

5-6 yemek kasigi zeytinyagi

Mercimekleri yikayip bir tencerede hasliyoruz. Mercimekler haslandiginda suyunu dékip tencereye
mercimeklerin Ustline gelecek sekilde sicak su koyuyoruz. Kaynamaya birakiyoruz. Kaynarken hamuru ekleyip
karistirnyoruz.Hamur pistiginde su yizine ¢ikacaktir. Hamur pistikten sonra ¢irptiginiz yogurdu yavas yavas
tencereye ekliyoruz. Ve karistinyoruz. _

Bir tavada incecik kiyilmig sogan ve sarimsaklari yagda kavuruyoruz. Igine salga ve nane ekleyip salganin
kokusu ¢ikana kadar az biraz kavuruyoruz.

Tavada ki sosu tencereye ekleyip karistiriyoruz. Sicak sicak servis yapiyoruz.
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