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MERCIMKLI HAMUR ASI CORBASI

1 bardak yesil mercimek
1 corba kasigi salca
Nane

Pul biber

2 dis sarimsak

1 bardak un

1 ¢corba kasigi sivi yag

5 bardak su

1 kase yogurt

Mercimegi yikayin. Bir bardak soguk su ile kaynamaya koyun suyu azaldik¢a soguk su ekleyin. Sonra Diger
tarafta hamuru yogurun. Bir kaseye unu koy biraz tuz biraz su ile kati hamur yogur. Sonra yufkadan kalin ag.
Biraz kurut ve kic¢Uk kare seklinde kes ve kurut. Pisen mercimegin icine hamurdan koyun biraz daha pigirin.
Sosu igin; yadi koyun. Salga, pul biber ve nane ile ayri bir tavada gevirerek sosu hazirlayin. Pisen ¢orbanin
Uzerine dokin. Ayri bir kasede de sarimsakli yogurdu hazirlayin. Servis yaparken istege gore Uzerine sarimsakli
yogurt ekleyin.
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