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MERCIMEKLI GUL BOREK

3 adet yufka

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)

ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine haslanmis bezelye, salca ve tuz eklenir. 5 dakika sonra
atesten alinir, sogutulur. Yumurtanin aki eklenir. Her yufka arti geklinde kesilerek 12 adet Gggen parga gikarilir.
Ic malzeme yufkalarin genig kenarlarina konur. Sonra rulo yapilir. En son kendi etrafinda dondurdltr. Borekler
yaglanmis tepsiye siralanir. Uzerine yumurta sarisi sirlilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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