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MERCIMEKLI FIRIK PILAVI

1,5 su bardagi firik

1 su barda@i bulgur

Yarim su bardag@i yesil mercimek
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi
5-5,5 su bardag tavuk suyu
Karabiber

Pul biber

Tuz

Yesil mercimegdi 6nceden ilik suda dinlendirip ¢ok fazla yumusamayacak sekilde hagslayin.
Soganlari yemeklik dograyip sivi yagda kavurun.

Uzerine firik ve bulguru ekleyip onlari da kavurun.

Son olarak mercimekleri ilave edip 3-4 dakika daha kavurmaya devam edin.

Salgay!, tuzu ve baharatlari ekleyip karigtirin.

Son olarak tavuk suyunu ekleyip kisik ateste pismeye birakin.

Pilav suyunu gekince altini kapatip igine tereyagini ilave edin ve karigtirin.

Uzerine kagit havlu yayip demlendirdiginiz pilavi sicak servis edin.
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