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MERCIMEKLI ERISTELI YOGURT CORBASI

1 Su Barda@i mercimek
1 Su Bardag eriste

1 Yemek Kasigi un

1 Adet yumurta sarisi

2 Yemek Kasigdi tereyagi
3 Yemek Kagidi yogurt
2 Tath Kasigi nane

Mercimegi haslayin 1 yemek kasigi tereyagini eritin Gzerine 8-10 su bardadi su ekleyin eristeyi ekleyip
yumusayana kadar pigirin haslanmig mercimegi ekleyin ayri bir kapta yogurt yumurta sarisi ve unu pUrizsiz bir
kivam alana kadar ¢irpin ¢corbanin suyundan 1-2 kepge alip yodurtlu karigsima ekleyin ve hizlica karistirin kalan
bir kasik tereyagini ayri bir kapta eritip naneyi i¢ine katin ve kavurun naneli karisimi ve dilediginiz miktar tuzu
corbaya ekleyip bir tagim daha kaynatin ve altini kapatin
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