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MERCIMEKLI ERISTE PILAVI

2 su bardagi eriste

1 su barda@i yesil mercimek
2 adet patates

2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi
4 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Mercimek bir gece 6nceden islatilir. Tencereye bol su ve az tuz konur, ocaga yerlestirilir, kaynayinca mercimek
atilir, 10 dakika sonra erigte eklenir. 8 dakika haglanir, sonra suyu siiziilir. Yayvan bir tencereye siviyag konur.
Soyulmus ve daire seklinde dogranmis patatesler dizilir. Uzerine mercimekli eriste konur. Tereyadi bagka bir
tavada kizdirilir. Pilavin Gzerine gezdirilir. Tuz ve karabiber serpilir, kapadi kapatilir, cok kisik ateste 20 dakika
pigirilir. Atesten alinir, Yarim saat dinlendirilir. Dlz servis tabagina ters cevrilir.
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