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MERCIMEKLI ERISTE

200 gr un

2 yumurta

2 su bardagi yesil mercimek, haglanmig
50 gr Igim Tereyag

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz-karabiber

1 tath kasidi nane

Un, yumurta ve 2 ¢orba kasidi zeytinyadini yogurarak hamur haline getirin. En az bir saat dolapta dinlendirin.
Hazirladi§iniz hamuru oklava yardimi ile agabildiginiz kadar ince ince kiigUk seritler halinde pargalara kesin.
Erigteleri nemsiz bir yerde temiz bir bezin tstiine sererek ya da 60 derecelik firnda iyice kurutun.

Pilav tenceresinde Igim Tereyadi'ni eritip kuruttugunuz erigteleri renkleri dedisene kadar kavurun. Eristeler renk
degistirince tzerini 6rtecek kadar Ilik su ilave edip kapagini kapatin. 2 dakika sonra mercimekleri ilave edin.
Tuz, nane ve karabiber ekleyin. 15 dakika kadar bu sekilde agir ateste pisirdikten sonra ocaktan alin. Sicak
servis edin.
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