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MERCIMEKLI ERISTE CORBASI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Ufak kirmizi mercimek hazirlanir, sonra pisirilir. istenirse pisen mercimege kavurma katilabilir. Gorbanin yagi,
tuzu konur. Mercimek pigerken biraz reyhan, biraz kirmizi biber konur. Bakilir. Suyu azsa ilave edilir. Daha sonra
eriste kangtinilir. Iki argin (tagim) bu sekilde kaynatilir. Erigtenin pismis oldugu anlasilinca ocaktan indirilir ve

servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:31852 « adi:Mercimekli Eriste Corbasi (Malatya) « génderen:Saadet « indirme tarihi:01.04.2025 - 20:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-eriste-corbasi-malatya-vt23181
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mercimekli-eriste-corbasi-malatya-31852.jpg
http://www.tcpdf.org

