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MERCIMEKLI DURUM BOREGI

Malzemeler

6 adet yutka

Harci Icin

2 su bardagi yesil mercimek (haglanmig)
2 adet iri kuru sodan

1 su bardagi ceviz

Tuz, karabiber, kirmizi biber
Yufkaya Slrmek Igin

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag

2 yumurta

Tuz

Uzeri icin

Yumurta sarisi

Susam

Corekotu

Yapiligi

Soganlar kiip kiip dograyarak sivi yagda kavrulur. Haglanmig mercimegi ilave edip kavurmaya devam et.
Ddévulmas cevizi mercimeklerin Gzerine ekleyip karistir. Tuzunu ve baharatini ilave edip harci sogumaya birak.
Derin bir kaba yumurtayi, std, siviyagi, tuzu koyup kanstirilir. Yufkanin birini tezgahin Gzerine diizgiince ser.
Satld kangimi yufkanin her yerine fircayla strip ortadan ikiye katla. Yufkayi 3 parcaya kes. Kestigimiz her
parcanin igine tekrar sttlt karigim stirlp mercimekli hargtan yufkanin genis kenarina koyup genis rulo seklinde
sar. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayip yaglanmis sekilde tepsiye diz. Uzerlerine yumurta sarisi srlp,
susam veya ¢orekotu serpistir. Isitiimis firnda kizarincaya kadar pisir.
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