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MERCIMEKLI DURUM BOREGI

3 adet yufka

1 su bardagi yesil mercimek
2 adet sogan

2 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1/2 su bardagi siviyag

1 cay bardagi cevizigi

Tuz, karabiber

Mercimegi aksamdan islatip, tGzerini értecek kadar su ilave edip, haslayip, siiziin. Tavada 3 ¢orba kasigi
siviyagi kizdirip, ince dogranmis sogani pembelesinceye kadar kavurun. Mercimek, dévilmis ceviz i¢i, tuz ve
karabiber ilave edip, karistirin. Yumurtalardan birinin sarisini ayirin. Kalan yumurtalari, sit ve siviyagi karistirin.
Yufkalari yayip Gzerine harg strtp, ikiye katlayin. 6 esit liggen pargaya bolin. Uzun kenarina i¢ koyup, rulo
haline getirin. Diger yufkalara da ayni islemi uygulayin. Uzerlerine yumurta sarisi strip, 200°C isitilmis firinda
kizarana kadar pisirin.

ML® Diriim Boredi icin tiklayin

ML® Durtim Boéregi (gorsel)
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