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MERCIMEKLI DONDURMA (ANTALYA)

Anadolujet Magazin

1 cay fincani kirmizi mercimek
1 kahve fincani piring
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Mercimekleri ve pirinci yikayip, stizdikten sonra kaynattiginiz suya tuzla beraber ilave edin. Arada karigtirarak
suyunu ¢ekip, pire kivamina gelene dek pisirin. Servis tabagina ortasinda genisce hafif bir gukur birakarak, ince
bir tabaka halinde yayin. Ayri bir tavada kizdirdiginiz yagda, piyazlik dogranmis sogani, ezilmis sarimsagi ve
arzunuz miktari katacaginiz baharatlari, tuzla beraber sodanlar kahverengilesene dek kavurun. Dinlendirip,
sogutmus oldugunuz mercimekli ptrenin tzerine ddkip, soganlari da soguttuktan sonra servis edin.
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