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MERCIMEKLI DEREOTLU CORBA

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

1 cay bardag eriste

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

1 demet dereotu

Yesil mercimekleri bir tencereye alin ve tzerini 3 parmak gegecek kadar su koyup kaynatin. 5 dakika
kaynadiktan sonra mercimekleri stiziin. Tencereye yag koyun ve tizerine rendelenmig sogani ekleyip 5 dakika
kavurun. Salgay, sizilmis mercimegi ezilmis sarimsagi da koyup karigtirin. Uzerine 6- 7 bardak sicak su
koyup kaynatin. En son igine eristeleri de ilave edip, eristeler pisinceye kadar biraz daha pisirin ve bolca kiyilmis
dereotunu icine ekleyip sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:87642 « adi:Mercimekli Dereotlu Gorba « gdnderen:alarm « indirme tarihi:07.05.2025 - 09:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-dereotlu-corba-vt64376
http://www.tcpdf.org

