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MERCIMEKLI COREK

2 adet yumurta

Yarim paket yas maya
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

Maya Ilik suda eritilir. Uzerine 1 yumurta, digerinin aki konur, tuz ve yag eklenir. Ele yapismayan kivam alana
kadar un ilave edilerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada akgamdan islatilan mercimek diidukllye
konur. Uzerine bltiin sodan konur. Kapag kapatrilir. Pim ¢iktiktan sanra 7 dakika daha pigirilir. Sonra i¢inden
sogan alinir, atilir, tuz ve yag eklenir. Dinlenen hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Unlu zeminde parmak
uclariyla agilir. I¢ konur ve rulo yapilir. EK yeri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Ayrilan yumurta
¢oreklere srlldr. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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