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MERCIMEKLI COBAN SALATA

Sahrap Soysal

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
3 adet orta boy domates

1 adet iri boy kuru sogan

4 dis sarimsak

2 demet maydanoz

1 adet yesil sivri biber

2 adet limon suyu

2 yemek kasigi nar eksisi

1 Turk kahve fincani zeytinyagi
1 adet salatalik tursusu
Yeterince tuz

pul kirmizi biber

kuru nane

4 cay kasigi sumak (veya isot)

Sogani ufak ufak yemeklik kiyip yarim gay kasigi tuz ilavesiyle ovalayip yogurun.

Domateslerin kabuklarini soyup sodanlarla ayni boyda ¢ok ufak kipler halinde dograyin. Yesil biber, salatalik ve
maydanozu da olabildigince incecik dilimleyin. Sarimsaklari piring tanesi gibi dograyin. Tim malzemeleri
soganlarla beraber derin bir kabin icinde iyice kanstirin.

Sos icin; Limon suyu, zeytinyagl, tuz, kirmizi biber, nane, sumak ve nar eksisini ¢irparak karistirin. Salata
malzemelerinin Uzerine ddkin. Haslanmig yesil mercimekleri de katip iyice harmanlayin.

Domatesler suyunu iyice salana kadar biraz karistirip soguttuktan sonra servis yapin.
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