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MERCIMEKLI CILBIR (ERZINCAN)

1-2 adet kuru sogan

2 kasik kiyma

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 kasik salca

1 kasik yag

Tuz

Egin ekmegi

Mercimekler énceden haslanip stzilir. Kiyma biraz yag ile suyunu salip ¢ekince Tuzu ve salgasi konur.
Mercimegi ilave edilir. Bir miktarda sicak su akitilarak kaynamaya birakilir. Daha énceden tabaklara dogranmis

olan Egin ekmeklerinin tzerine servis edilir.
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