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MERCİMEKLİ ÇILBIR (ERZİNCAN)

1-2 adet kuru soğan
2 kaşık kıyma
1 su bardağı haşlanmış yeşil mercimek
1 kaşık salça
1 kaşık yağ
Tuz
Eğin ekmeği

Mercimekler önceden haşlanıp süzülür. Kıyma biraz yağ ile suyunu salıp çekince Tuzu ve salçası konur.
Mercimeği ilave edilir. Bir miktarda sıcak su akıtılarak kaynamaya bırakılır. Daha önceden tabaklara doğranmış
olan Eğin ekmeklerinin üzerine servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:112874 • adı:Mercimekli Çılbır (Erzincan) • gönderen:Göksen • indirme tarihi:24.04.2025 - 23:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-cilbir-erzincan-vt82519
http://www.tcpdf.org

