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MERCIMEKLI CIG KOFTE

2 su bardag ince Bulgur

1 su bardagdi Ince Mercimek

1 Adet Sogan

1 Gorba Kasig Biber Salcasi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
Bir miktar Tuz

Bir miktar Karabiber

Bir miktar Pulbiber

1 demet yesil sogan

1 demet maydanoz

Mercimegi hasliyoruz. Bulguru sicak su ile islatiyoruz. Sogan ve yesil sodani ince bir sekilde dogruyoruz. Genis
bir kabin icinde mercimek, bulgur, sogan, salcalar, tuz, karabiber, pulbiber ve dogranmis maydanozu koyup
karistinyoruz. Servis tabagina kivircik seriyoruz. Kéftemizden parcgalar kopartip koyuyoruz.
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