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MERCIMEKLI CANNELONI

200 gram dana kiymasi
100 gram yesil mercimek
4 corba kasig margarin
2 adat kuru sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay fincani eski kasar rendesi
1 corba kasigi sirke
Karabiber

Tuz

KREP ICIN:

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 bardak siit

1 corba kasigi siviyag

Bir kaba unu eleyin yumurta ve tuzu ilave edin, yeteri kadar sit ile boza kivaminda hamur elde edin. Hamura
siviyadi ekleyip tel sizgegte stiziin. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Teflon tavayi ocakta isitip, i¢ine 2 ¢orba
kasig! krep hamurunu gezdirerek d6kin ve ters diiz ederek pigirin. Mercimege 1 litre su ilave ederek haglayin.
Pismig mercimekleri tel siizgegte stiziin. Bir bagka kapta margarini eriterek ince dogranmig soganlari
pembelestirin. Dana kiymasini ilave edip, suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Ince dogranmis domates ve
biberleri ilave edip, 5 dakika kaynatin. Mercimegi ilave ederek tuz ve karabiber ile lezzetlendirin. Kiymayi ve
mercimekli harci, hazirladigimiz kreplerin arasina sararak rulo yapin. Uzerine rendelenmis peynir serpistirerek
200 derecede isitilimis firnda renk alincaya kadar kizartin.
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