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MERCIMEKLI BULGURLU SEMiZOTU GCORBASI

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardag pilavlik bulgur
2 litre su

1 demet semizotu

3 yemek kasig! yag

1 cay kasigi kimyon

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigdi biber salgasi
3 ¢cay kasigi nane

1 tath kasidi nar eksisi

1 tath kasidi tuz

Mercimek ve bulgur kaynamis su koyularak pigirilir.Kisik ateste pisirmeye devam edilir. Diriliklerini kaybedince
icine yikanip ince ince dogranmig semizotu koyulup kaynamaya devam edilir. Bu arada bir tavanin i¢cinde sana
yag ve salca kavrulur. nane ve kimyon da eklenerek birkag kez karistirilir. Bu karisim ¢orbanin igine dékulerek
ve tuz da ilave edilerek 1-2 tagim kaynatilir. Kapatmadan dnce nar eksisi ilave edilerek karigtirilir, kapatilip
servis yapllir.
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