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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1/2 Su Bardagi Bulgur

1 Adet Sogan

1 Corba Kasig Tereyagi

1 Adet Domates

Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Karabiber

1 GCay Bardagi Pismis Mercimek

Sogani derin bir tencerede, tereyaginda pembelesinceye kadar tuz ile kavuralim. Soganlarin tizerine bulgur ve
dogradigimiz domatesi ilave edelim. Bulgurun Uzerini kapayacak kadar su ile 6rtlip suyunu ¢ekinceye kadar
pisirelim. Bulgur suyunu ¢ekince mercimek ilave edip karigtirip servis edelim.
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