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MERCİMEKLİ BULGUR PİLAVI

1/2 Su Bardağı Bulgur
1 Adet Soğan
1 Çorba Kaşığı Tereyağı
1 Adet Domates
İsteğe Bağlı Tuz
İsteğe Bağlı Karabiber
1 Çay Bardağı Pişmiş Mercimek

Soğanı derin bir tencerede, tereyağında pembeleşinceye kadar tuz ile kavuralım. Soğanların üzerine bulgur ve
doğradığımız domatesi ilave edelim. Bulgurun üzerini kapayacak kadar su ile örtüp suyunu çekinceye kadar
pişirelim. Bulgur suyunu çekince mercimek ilave edip karıştırıp servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:89343 • adı:Mercimekli Bulgur Pilavı • gönderen:rağbet • indirme tarihi:30.04.2024 - 12:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-bulgur-pilavi-vt60485
http://www.tcpdf.org

