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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Bardak pilavlik bulgur

1 Tutam nane

1 Adet sogan

1 Tutam karabiber

1 Bardak yesil mercimek

1 Tath Kagi§i biber salcasi

Yagi pilavlik tencereye koyun. Yemeklik dogradiginiz sogani kavurun. Salgayi ekleyin. Biraz da bdyle kavurun.
Nane ve karabiber ekleyin. Bulguru koyun ve karistirarak yag ve salganin her tarafina yayilmasini saglayin. Gok
az da bu sekilde kavrulsun. Daha énceden hagladiiniz mercimegi ekleyin. (Damak zevkinize gére mercimek
miktarini azaltabilirsiniz.) Suyunu ve tuzunu ayarlayarak karistirin ve tencerenin kapagini kapatin, kisik ateste
pilav suyunu ¢cekene kadar pismeye birakin. Biraz demlendikten sonra servis yapabilirsiniz.
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