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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i yesil mercimek
Yeteri kadar su

1 su barda@i bulgur

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet sogan

Bir tencereye ayiklanmig ve yikanmig mercimegi koyup Uzerini gegecek kadar su ilave edin. Bir tagim kaynatip,
suyunu stizin. Mercimegi ayni tencereye aktarip Uzerine U¢ su bardagdi su ekleyin. Igine bulguru ve tuzu ilave
edin. 10 dakika daha pisirip, ocadi séndlrin. Sodani, zeytinyaginda doért dakika kavurun ve pilavin tzerine
doékan, karistirarak servis yapin.
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